

	Guevara et al.                                                                                                                 
	Aquatechnica (2019) 1: 44-50



FORO IBEROAMERICANO DE LOS RECURSOS MARINOS Y LA ACUICULTURA

 GUIA PARA A PUBLICAÇÃO DE TRABALHOS DE PESQUISA
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Título curto: Atividade antioxidante do óleo com Dunaliella salina


RESUMO: Dunaliella salina (Chlorophyceae) é uma microalga que contém uma porcentagem considerável de pigmentos, especialmente acumula níveis significativos de β-carotenos; compostos que possuem alto poder antioxidante. Nesta pesquisa, avaliou-se a capacidade antioxidante de um óleo vegetal de soja enriquecido com D. salina. A biomassa de uma cepa hipercarotenogênica de D. salina (previamente selecionada) foi misturada e macerada com o óleo vegetal comestível. O óleo foi então filtrado e armazenado a 23±1°C por 28 dias... 
Palavras-chave: óleo, antioxidante, β-caroteno, microalgas

ABSTRACT: Dunaliella salina (Chlorophyceae) is a microalgae that have a considerable percentage of pigments, especially it accumulates significant levels of β-carotenes; compounds that possesses high antioxidant control. In this investigation, the antioxidant capacity of a vegetal oil of soya enriched with D. saline was evaluate. The biomass of a hypercarotenogenic of D. saline (selected previously); it was mixed and macerated with the eatable vegetable oil. Subsequently, the oil was filtered and stored to 23±1°C during 28 days…	Comment by Marcos De Donato Capote: O resumo deve ser escrito continuamente em um único bloco, no máximo 300 palavras; no idioma do manuscrito (espanhol, inglês ou português). Não deve incluir gráficos, tabelas, ilustrações ou probabilidades de testes estatísticos, basta usar a palavra significativa ou não significativa quando quiser se referir a comparações estatísticas no resumo. Sugere-se ênfase nos resultados e conclusões.
Palabras clave: oil, antioxidant, β-carotene, microalgae	Comment by Marcos De Donato Capote: Palavras-chave: Selecione e indique um máximo de 4 a 5 palavras-chave.  Se o manuscrito estiver escrito em espanhol ou português, traduza o resumo e as palavras-chave para inglês.



INTRODUÇÃO 	Comment by Marcos De Donato Capote: Escreva a introdução do trabalho, evite generalidades, dê um espaço entre os parágrafos.  Use citações conforme mostrado no exemplo. Para comunicação pessoal: (Carlos Rodríguez, Instituto del Mar, Equador, julho de 2018), para dados não publicados (dados não publicados).

Dunaliella salina (Chlorophyceae) é uma microalga que não possui parede celular, o que lhe permite efetuar mudanças rápidas de volume em resposta a mudanças externas na pressão osmótica (Ben-Amotz, 1987). Esta espécie tem formas variáveis e seu tamanho varia de 12-16 μm de comprimento e 25-28 μm de largura (Ben-Amotz e Avron, 1983; Borowitzka e Borowitzka, 1988).... 

Numerosos estudos mostraram que D. salina acumula altas concentrações de β-caroteno em resposta à limitação de nutrientes e à exposição à luz UV (Ben-Amotz et al., 1982; Ben-Amotz e Avron, 1983), estresse salino (Borowitzka et al., 1990) ...

MATERIAIS E MÉTODOS	Comment by Marcos De Donato Capote: Se você considerar necessário usar legendas, siga a seguinte hierarquia: Legenda, Subtítulo, subtítulo, subtítulo. Inclua as tabelas e figuras após o parágrafo em que foi citado.

Organismos e condições de cultura

D. salina (cepa Peru) foi cultivada por 14 dias a 23±1°C em água do mar filtrada (200 UPS; filtros Whatman GF/C), autoclavada (120 °C/15 min/15 psi) e enriquecida com meio f/2 (Guillard, 1975) com concentração de nitrato de 0,5 mM. As culturas (triplicata) receberam aeração constante a 200 mL.min-1 e foram submetidas a uma irradiância de 15.000 lux com fotoperíodo de 12:12 (Romero et al., 2008)...

Preparação do óleo

Amostras de 100 mL (em triplicata) de culturas de D . salina (cepa Peru) foram filtradas a vácuo em equipamento Millipore, utilizando filtros de fibra de vidro de 47 mm de diâmetro e tamanho de poro de 1,2 μm. A biomassa de microalgas retida foi triturada junto com 50 mL de óleo 

RESULTADOS	Comment by Marcos De Donato Capote: Escreva uma descrição dos  resultados específicos do trabalho. Inclua as tabelas e figuras após o parágrafo em que foi citado. Se você considerar necessário usar legendas, siga a seguinte hierarquia: Legenda, Subtítulo, subtítulo, subtítulo.

O óleo vegetal (controle) utilizado como solvente de extração apresentou médias iniciais de 2,0 mg/L de β-caroteno. A adição de D. salina aumentou o teor desse pigmento para 4,46 mg/L, evidenciando o potencial do óleo como extrator de β-caroteno das microalgas...... tratamentos (Figura 1).  

[image: FIGURA 1]
Figura 1. Teor de β-caroteno no óleo vegetal comestível e no óleo enriquecido com Dunaliella salina durante os diferentes dias de armazenamento.
…


DISCUSSÃO	Comment by Marcos De Donato Capote: Escreva uma descrição  de discussão de trabalho. Inclua as tabelas e figuras após o parágrafo em que foi citado. Se você considerar necessário usar legendas, siga a seguinte hierarquia: Legenda, Subtítulo, subtítulo, subtítulo.

O uso de óleo vegetal comestível como solvente para a extração de β-caroteno de D. salina mostrou-se eficaz, uma vez que esse pigmento constituiu 50% do total de carotenoides. Resultados semelhantes foram relatados por Moulton e Burford (1990), que tratando a biomassa de D. viridis com óleo vegetal conseguiram extrair até 70% do β-caroteno...


CONCLUSÕES	Comment by Marcos De Donato Capote: Escreva as conclusões do trabalho, dê um espaço entre os parágrafos. As conclusões podem incluídas no final da seção de discussão.

O óleo vegetal enriquecido com D. salina manteve sua atividade antioxidante em cerca de 45% durante os 28 dias de armazenamento. O uso de extratos obtidos de D. salina, ricos em β-carotenos, pode ser uma excelente alternativa para melhorar a vida útil de óleos vegetais comestíveis.
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